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Prosecco D.O.C. Brut
Vin mousseux sec

100% Glera

vignobles sur les pentes des collines entre Conegliano et Farra
di Soligo, situées aux confins de l'appellation Conegliano-
Valdobbiadene, situées a une altitude comprise entre 50 et 150
au-dessus du niveau de la mer

argileux, calcaire

manuelles en septembre

pressurage doux des raisins, décantation statique et fermentation
a tempeérature controlee

en cuves inox a tempeérature controlee

refermentation en autoclave (cuvée close) a temperature
controlée avec des ferments indigénes selectionnés dont la durée
est de 60 jours. Stabilisation tartrique a basse température
isobarometrique, apres filtration stérile

environ 1 mois

Jjaune paille pale aux reflets verdatres, perlage fin et persistant

tres fin et eleégant avec des notes fruitées d'agrumes et de pomme

bien equilibre, frais, vif et d'une bonne persistance

il est conseillé de servir a une tempeérature de 6 - 8 °C dans des
tulipes en cristal pour sublimer les aromes et le perlage
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0375 075 1,50 SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
x12 x6 x3 PRODUZIONE INTEGRATA
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